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Klasyfikacja pomieszczen przemystowych
Pgnizsze zestawienie (ZH 1/57 1), wydane w pazdzierniku 1993 roku,

przedstawia klase hamowania poslizgu i ew. gtebokosci obszaru wy-
pornosci wymaganego w danym pomieszczeniu. Wskaznik ten po-
zwala na odchylenia w poszczegélnych przypadkach. Stowarzyszenie
zawodowych ubezpieczycieli od wypadkéw i firma Agrob Buchtal
udzielaja informacji.

o

0.1
0.2
0.3

e T )
sAwWwN =

2.1
22
23

3.1
3.2
33
3.4

4.1
4.2

43

5.1
52
53
5.4
5.5
5.6
57
58
5.9
5.10
5
512

6.1
6.2
6.3

7.1
7.2
73
7.4

8.1
8.2

9.1

9.1.1
9.1.2
9.2

9.3
9.4

9.5
9.6
9.7

ogolne pomieszczenia robocze

wejscia, hole R9
schody* R9
pomieszczenia socjalne (np. toalety, umywalnie).......R10

produkcja margaryna, ttuszczéw spozywczych
i oleju spozywczego

rozpuszczalnia ttuszczow ...
rafineria oleju spozywczego ..
produkcja i pakownia margaryn
produkcja i pakownia ttuszczow spozywczych,
rozlewnia oleju spozywczego

mleczarnia, produkcja sera

przerébka $wiezego mleka, wiacznie z mastownia.....R12
produkcja, magazynowanie i pakowanie sera
produkcja lodéw spozywczych

produkcja czekolady i stodyczy

gotowanie masy cukrowej R12
produkcja kakao R12
produkcja masy surowej R11
produkja tabliczek, figur i pralin.............cccccoeeenind R11

produkcja pieczywa (piekarnie, cukiernie,
produkcja pieczywa trwatego)

przygotowanie ciasta

pomieszczenia, w ktérych odbywa sie przede

wszystkim obrébka ttuszczéw lub ptynnych mas......R12
zmywalnie

ubéj, przygotowanie i obrébka miesa
ubdj

sktad jelit, oczyszczanie jelit ...
porcjonowanie miesa
masarnia

dziat wedlin gotowanych ...
dziat wedlin surowych

suszarnia wedlin R12
wedzarnia R12
peklownia R12
obrébka drobiu R12 V6
magazyn jelit R12
dzial krojenia i pakowania ................ccccocueuieiiiecnnnes R12

obrobka i przetwérstwo ryb, wyréb towaréow
delikatesowych

obrébka i przetworstwo ryb ..o R13V10
wyréb towaréw delik owych R13 V6
wyréb majonezu R13 V4

obrobka i przetwérstwo warzyw
produkcja kiszonej kapusty
produkcja konserw warzywnych
pomieszczenia do sterylizacji....
pomieszczenia, w ktérych warzywa

przygotowywane sa do obrobki.................ccoceeid R12Vv4

strefy nar na zenie przy produkcji
iywnosci i napojow (o ile nie zostaty
wymienione osobno)
piwnice magazynowe, dojrzewalnie ...
rozlewnia napojow, produkcja sokow owocowych ....

R11

kuchnie, stotowki

kuchnie gastronomiczne (w zaktadach
gastronomicznych i hotelach)

do 100 positkow dziennie...
ponad 100 positkéw dziennie
kuchnie w punktach zbiorowego zywienia w
domach opieki spotecznej, szkotach, przedszkolach
i sanatoriach
kuchnie zbiorowego zywienia w szpitalach, klinikach .R12
kuchnie zbiorowego zywienia w stotéwkach,

kantynach i kuchniach wysytkowych
kuchnie w barach szybkiej obstugi i garmazeriach
rozmrazanie i podgrzewanie potraw
kuchnie w pomieszczeniach biurowych, hotelac
garni, kuchniach stacjonarnych ............ccoeeueeernnn R10

R11
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zmywalnia

zmywalniaw 9.1,9.4, 9.5 ..o R12V4
zmywalnia w 9.2 R11 f
zmywalnia w 9.3 R12

stotéwki, pomieszczenia dla gosci, kantyny, wtacznie
z przejsciami dla obstugi R9

pomieszczenia chtodnicze, mroznie, zamrazalnie
dla towaréw bez opakowar ...
dla towaréw w opakowaniu ...

punkty i pomieszczenia sprzedazy
przyjmowanie towaru — Mi€so ............ccocvveivriecnenns R11
przyjmowanie towaru — ryby ............cccoeiiiiinns R11
strefa sprzedazy miesa i wedlin,

towar nieopakowany R11
strefa sprzedazy miesa i wedlin, towar opakowany....R10
strefa sprzedazy ryb R12
przygotowanie miesa do sprzedazy ...............ccc..c..... R12V8
przygotowanie wiazanek kwiatowych ...................... R11
pomieszczenia z wbudowanym piecem
piekarniczym........... R11

pomieszczenia z wbudowna frytownica i rusztem.....R12 V4
pomieszczenia sprzedazy, pomieszczenia

dla klientow R9
pomieszczenia przygotowania towaru dla sprzedazy

samoobstugowej R10

strefa kas, strefa pakowania towarow ....................... R9

strefa sprzedazy pieczywa i towarow bez

opakowania R10

strefa sprzedazy sera, wyroboéw serowych i towaréw

bez opakowania R10

strefa sprzedazy oprocz 11.3 do

11.5i11.13,11.14 R9
i zenia przychodni zdrowia

i opieki spotecznej

pomieszczenia do dyzenfekcji (na mokro)................. R11

przygotowanie do sterylizacji .............cccooeuenicieeid R10

pomieszczenia do fekaliéw, zlewnie, pomieszczenia

do ,brudnych” robot R10

pomieszczenia do przeprowadzania sekgji................. R10

pomieszczenia do kapieli leczniczych, hydroterapii,

przygotowanie borowiny ..............cccceeceerrinnennnns R

umywalnie przy salach operacyjnych, gipsownie .
pomieszczenia sanitarne, tazienki oddziatowe
pomieszczenia diagnostyki i terapii medycznej,
pomieszczenia do masazu...
sale operacyjne

sale dla pacjentow i korytarze...............ccccooveveicuinnns R9
gabinety lekarskie, ambulatoria.................ccccooooceunnn R9
apteki R9
laboratoria R9
salony fryzjerskie R9
pralnie

pomieszczenia, w ktorych bielizna i odziez prana
jest przy uzyciu wody
pomieszczenia do prasowania i maglowania ............. R9

produkcja pasz
produkcja pasz suchych
produkcja pasz przy uzyciu wody i ttuszczow ..

obrébka skor, produkcja tekstyliow

warsztat wodny w garbarni.............cccccoceeeiiiiiiiiinns
pomieszczenia do mizdrownic
pomieszczenia do sktadowania sklejowki.
pomieszczenia do produkgiji uszczelnien .
farbiarnie tekstyliow

lakiernie
strefa szlifowania na mokro ..., R12V10

przemyst ceramiczny
mielenie na mokro (przygotowanie surowca

ceramicznego) R11
mieszarnie przy uzyciu smoty, paku, grafitu,

zywic syntetycznych R11 V6
prasowanie (formowanie) przy uzyciu smoty, paku,

grafitu, zywic syntetycznych ..............ccccocoiviiiinne R11 V6
strefa odlewu R12
szkliwienie R12

obrébka i przetwarzanie szkta i kamienia
ciecie i szlifowanie kamienia..................cccooeeoiccnnn R11
formowanie szkta

* schody znajdujace sie na zewnatrz, ktére moga by¢ zamoczone lub na ktére mozna wnies¢ wilgo¢, np. schody wejsciowe.
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szklo ksztattowe, opakowaniowe, budowlane...
strefy szlifowania

szkla ksztattowego, szkta plaskiego ...............c.c...... R11
produkcja szkfa izolacyjnego przy uzyciu osuszaczy ..R11 V6
pakowanie i wysytka szkta ptaskiego

(materiaty antyadhezyjne) .............ccccoviriieiiecicnnnd R11V6
polerowanie szkla przy uzyciu odczynnikéw do

trawienia lIkWasOW, cosssssmssensamssvssasssussssenamssssssssnsd R11
betoniarnia

myjnia betonu R11
magazyny

magazyny olejow i tHuSZCZOW ..........ccccvvvvviiienicnnns R12 V6

chemiczna i termiczna obrébka zelaza i metalu

wytrawialnie R12
obrébka zeliwa szarego R12
laboratoria R11

obrobka i przerébka metalu, warsztaty
obrobki metalu
pomieszczenia do galwanizacji ...
obrobka zeliwa szarego
obrébka mechaniczna (odziat frezarek tokarek itp.),
tloczenie wykrawanie, ciagarnia (rury i druty) i slrefy,
gdzie uzywa sie szczegdlnie wiele smaréw
oczyszczanie czesciowe, odparowywanie ...

warsztaty naprawy samochodow

pomieszczenia naprawcze, przeglad techniczny ........ R11
kanat roboczy R12V4
myjnia R11 V4

warsztaty naprawy i przegladu samolotow

hangary dla samolotow R11
hangary naprawcze R12
myjnie R12 V4

oczyszczalnie sciekow
pompownie
pomieszczenia do odwadniania szlamu
pomieszczenia z komputerami

remizy strazackie

garaze samochodowe R12
pomieszczenia do przegladu i naprawy wezy

gasniczych -.R12
instytuty finansowe

pomieszczenia z okienkami do obstugi klientow ........ R9

garaze (oprécz stref wymienionych w pkt. 0)
garaze, garaze wielokondygnacyjne i podziemne ......R10

szkoty i przedszkola
hole, korytarze, pomieszczenia, gdzie uczniowe

spedzaja przerwy R9
klasy, Swietlice R9
schody R9
toalety; umy Walne ..eomsmssusanvonissssinsnnssssissi R10

kuchnie w przedszkolach (patrz tez: nr 9)
pomieszczenia z maszynami do obrobki drewna.......
pomieszczenia do zajec praktycznych.......................

Craniczace ze soba pomieszczenia, gdzie istnieje rozny stopien nie-
bezpieczenstwa poslizgu, w ktérych pracownicy zmieniaja caty czas
miejsce pobytu, powinny posiadac posadzke o wyzszej klasie przeciw-
dziatania poslizgom.

O ile w graniczacych pomieszczeniach lub strefach roboczych uzyte
zostaly powtoki posadzkowe roznych klas, nalezy zwroci¢ na to
uwage, aby byty to powtoki nalezace do sasiadujacych ze soba klas,
np. klasaR10 i R11iR12 itd.

Posadzki nie powinny posiadac zadnych przeszkod, o ktére mozna by
byto sie potknac, powinny by¢ one idealnie plaskie, nalezy zapobiec
powstawaniu katuz. Efekt ten uzyska¢ mozna przez lekka pochytosc
posadzki w kierunku rynny. Wzdtuz $ciany do odlegtosci ok. 15 cm, w
katach i pod maszynami zamontowanymi na state mozna zastosowac
w celu utatwienia oczyszczania, gtadkie powtoki posadzkowe bez
profilacji.

Przejscia pomiedzy posadzka a Sciana o zaokraglonej formie wkleski
mozna fatwiej oczyscic niz potaczenia prostopadte.



